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W TARGACH LUBLIN

10-11 pazdziernika 2020

INFORMACJE DO OSWIADCZENIA DLA PUNKTU HANDLOWEGO/GASTRONOMICZNEGO

Firma biorgca udziat w targach (zwana dalej Wystawcg) zobowigzujg sie do przestrzegania zasad prowadzenia handlu i
gastronomii oraz warunkdéw organizacyjno-technicznych

Zasady prowadzenia handlu i gastronomii

1.

2.
3.

Firma wynajmujaca stoisko handlowe, gastronomiczne lub prowadzaca sprzedaz artykutdw spozywczych powinna
posiadac¢ stosowne zezwolenia handlowe i epidemiologiczne na prowadzenie dziatalnosci wydane przez Terenowa Stacje
Sanitarno — Epidemiologiczng. Pracownicy majgcy stycznos¢ z zywnoscig muszg posiadac ksigzeczki sanitarno-
epidemiologiczne.

Organizator zastrzega sobie prawo sprawdzenia posiadania dokumentéw wymienionych w pkt 1.

Kazdy punkt handlowy badZ gastronomiczny musi posiada¢ kase fiskalna.

Szczegotowe warunki organizacyjno —techniczne

1.

Wystawca zobowigzuje sie do zapoznania i przestrzegania obowigzujacych na terenie obiektu przepiséw montazowych,
bhp i przeciwpozarowych w czasie przygotowywania ekspozycji oraz trwania targow.

Wystawca wynajmujacy stoisko gastronomiczne, na ktérym ma miejsce obrdbka termiczna potraw musi zabezpieczy¢
miejsce wydawania i przygotowywania potraw zgodnie z obowigzujgcymi przepisami bhp i p.poz. oraz jest
odpowiedzialna za bezpieczenstwo urzadzen oraz konstrukcji znajdujacej sie na stoisku. Zobowigzuje sie do
przygotowania ekspozycji w taki sposéb, aby nie zagrazata zyciu i zdrowiu zwiedzajacych oraz innych oséb znajdujgcych
sie na terenie imprezy.

Kategorycznie zabrania sie uzywania w hali w punktach gastronomicznych butli gazowych.

Obowigzuje bezwzgledny zakaz wzniecania otwartego ognia wewnatrz hali.

Zaleca sie by kazdy punkt gastronomiczny dysponowat gasnica z aktualng datg waznosci. Winna to by¢ gasnica proszkowa
0 pojemnosci co najmiej 2 kg i posiadajgca symbol ABC lub w przypadku punktéw gastronomicznych na ktérych smazy sie
potrawy gasnice pianowa typu GWG - 2XAF (z przeznaczeniem do palgcych sie ttuszczow

Wystawca posiadajgcy stoisko na zewnatrz z parasolem jako urzadzeniem dodatkowym, obowigzany jest sktadac go po
zamknieciu stoiska, a takze w ciggu dnia podczas silnych wiatrow. Niestosowanie sie do tych postanowien bedzie
skutkowac poniesieniem odpowiedzialnosci materialnej za ewentualne uszkodzenia.

Wystawcy obowigzani sg do utrzymywania czystosci wokét wtasnego punktu handlowego lub gastronomicznego.

Kazdy punkt gastronomiczny musi posiada¢ wtasne pojemniki na odpadki. Pojemniki indywidualne nalezy systematycznie
oproznia¢ do pojemnikéw zbiorczych. Zabrania sie wylewania wszelkich odpadéw do studzienek kanalizacyjnych na
zewnatrz i wewnatrz obiektu oraz w obrebie sanitariatéw i fazienek pod rygorem poniesienia kosztow ich udroznienia.
Wystawcy obstugujgcy punkty z grillem, obowigzani sg do zwrdcenia nalezytej uwagi na sposdb zabezpieczenia paleniska
przed rozprzestrzenianiem sie ognia oraz dymu na terenie imprezy. Ponadto punkty te muszg by¢é wyposazone w
metalowe pojemniki na odpady poptomienne, ktére nalezy oprézniaé po uprzednim zagaszeniu ich woda.

Oswiadczenie Wystawcy

Zobowigzujemy sie do przestrzegania powyzszych zasad prowadzenia handlu i gastronomii oraz warunkéw organizacyjno-
technicznych podczas imprezy, w ktérej bedziemy brali udziat.

Data i podpis wystawcy



